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Tintenfisch, Chorizo: ESP 
Fleisch: CH

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranzen auslösen können, informieren 
wir gerne auf Anfrage. Alle Preise in CHF inkl. 
MwSt.



Wein Highlights Fischer-Lunch
Schaumwein

Zürischum Blanc de Noirs Brut - AOC
Zürischum - Zürichsee

100% Pinot Noir

Fein perlend, trocken, frisch und fruchtig.
Anstossen auf Zürich und den Sommer!

 
1dl 12 | 7.5dl 84

Weiss
Chardonnay - Zürichsee AOC

Dreistand - Stäfa
100% Chardonnay

Aromen von reifer Ananas und Karamell, feine 
Röstnoten, zart cremig mit leichter Butternote 

und schöner Fülle.

1dl 10 | 7.5dl 69

Rot
Galena Priorat D.O.Q. | 2021

Clos Galena – Priorat
Cariñena, Cabernet Sauvignon, Garnacha, 

Merlot

Ein herrlicher Wein aus dem kleinen, gebirgigen
Priorat, mit eigenem DOQ-Status.

1dl 9.50 | 7.5dl 65

Vorspeise | starter

Falafel | Joghurt-Minz-Dip | Apfel-Fenchel-Salat
falafel | yogurt-mint dip | apple-fennel salad

oder | or

Kopfsalat-Gazpacho
chilled lettuce gazpacho

Hauptspeise | main course

Paccheri | Peperonisauce | Tintenfisch | Chorizo
paccheri | pepperoni sauce | calamari | chorizo

oder | or

Auberginen-Lasagne | Ricotta | Spinat
eggplant lasagne | ricotta | spinach

oder | or

Rindfleisch-Salat BBQ-Art | Maiskolben | 
Ofenkartoffeln | Crème fraîche

BBQ-style beef salad | corn on the cob | baked 
potatoes | crème fraîche

Fisch | Fleisch à 38
Vegetarisch à 32

Den wöchentlichen Fischer-Lunch 
servieren wir von 11:30 bis 15:30 Uhr.


